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P i - Unsere Offnungszeiten

GmbH & Co. KG . Montag geschlossen
\ Gourmet Ott Gourmet Garching  picnstag & Mittwoch 7.00 Unr - 14.00 Uhr

T Nikolausstr. 7 Donnerstag & Freitag 7.00 Uhr — 18.00 Uhr
. (durchgehend geoffnet)
84518 Garching an der Alz Samstag 7.00 Uhr — 12.30 Uhr

Die Feinschmeckerlinie Tel. (0 86 34) 62 45 00

> PREM\UM-QUAL\TAT
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ARTGERECH

AN G E BOTE D E R WOCH E Vielfalt aus der helﬂel;‘ TheI;e

- warmer ofengebackener Leberkase,

31.03. bis 04.04.2026 Kalbsleberkase, WeiBwurst-Leberkase.

Wir sind stets bestrebt, durch héchste Qualitat - warmer Kdsefeuriger-Leberkase,

und Preiswiirdigkeit zu Gberzeugen. Chili-Leberkase, Kase-Leberkase,

Pizza-Leberkase.
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TOP-WochenschIager Spezialitdten der Woche

Frisches Kichenfertige
Strohschweinfilet FiletspieB3e
ideal zum Kurzbraten und Grillen vom Strohschweinfilet

100gnur1 49 100 g nur 1.59

Grillfertige
Schweinenackensteak
vom bayrischen Strohschwein

Kesselfrische
Munchner WeiBwurst
DLG-Gold-pramiert

100 g nur .99 100gnur 1.29
Zarter Herzhafter
Kalbsschmorbraten HeiBrauchschinken
aus dem falschen Filet ein Schmankerl fur die Brotzeit :

100 g nur 1.99 100 gnur 1.59

Bayrischer
Leberkas und Kalbskase
geschnitten oder im Stlck

100 g nur 2.9 100 g nur -.99

Zart gereifte
Ochsenlende
vom echten Weideochsen

Mittagsmeniis aus unserem Imbiss

Di Mi Do
W Gourmet Ochsengulasch Schweinebraten Kalbsrahmgulasch Q Gourmet
7 7 mit mit Semmelknodel mit 7 7

Die FeinschmecKerlinie Semmelknodel und Sauerkraut Semmelknodel Die Feinschmeckerlinie
7.90 € 7.90 € 7.90 €

Am Karfreitag

Ab Dienstag wird Deftiges Kalbsrahmge- Bayrisches haben wir
lecker gekocht. Szegediner schnetzeltes mit Rahmlungerl mit ge_schl_t_)ssen.
Gulasch mit Spatzle oder Semmelknodel V\_’"’ wunsEhen
Semmelknodel Semmelknédel 6.90 € einen schonen
6.90 € 7.90 € Feiertag.
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Unser Schweinefl eisch stammt ausschlieBlich vom regionalen Stroh?



